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 :درس یکل فیتوص

، لزوم فراگيری روشهای کنترل و آناليز مکمل و فراورده های طبيعيبسيار بارز داروساز در صنايع  با توجه به نقش

در اين راستا آشنايي با تست های مواد جانبي و بسته بندی ضروری ميباشد. ترکيبات مختلف اعم از ماده موثره،

تعيين مقدار ناخالصي ها در فرآورده های  ف و روش های آناليز وکنترل کيفيت ويژه اشکال دارويي مختلفارماکوپه ای 

های مختلف فيزيکوشيميايي ترکيبات موثره و  تست لذا در اين درسنهايي و ماده اوليه ضروری به نظر مي رسد. 

با روشهای آناليز دستگاهي  آن هاتعيين مقدار مواد موثره  و مواد اوليه، فراورده های خوراکي، مکمل و غذاداروجانبي 

 مورد ارزيابي قرار خواهد گرفت. در اشکال مختلف داروييو کلاسيک 

  :مندیتوان محورهای /یکل فاهدا

های کنترل کيفيت فيزيکوشيميايي مواد اوليه، بسته بندی، کنترل های  هدف از اين درس آشنايي دانشجويان با روش

 فراورده های خوراکي، مکمل و غذادارو مي باشد. حين توليد و کنترل های نهايي  

 توانمندی زیرمحورهای هر/اختصاصی اهداف

 نزديکدستگاه مادون قرمز در يک نمونه فرآورده غذا دارو با استفاده از تام در  چربياندازه گيری  -1

 کروماتوگرافي نمونه فرآورده غذا دارو با استفاده از دستگاه گاز کياندازه گيری اسيدهای چرب در  -2

   HPLC, GC نمونه فرآورده غذا دارو با استفاده از دستگاه کياندازه گيری کلسترول در  -3

 NIR غذا دارو با استفاده ازفرآورده خوراکي و نمونه  کيمحلول، نامحلول و تام موجود در  فيبرهایاندازه گيری  -4

 HPLC غذا دارو با استفاده از دستگاهفرآورده خوراکي و نمونه  کيدر  اندازه گيری ميزان پروتئين و اسيدهای آمينه موجود -5

  NIR و

با استفاده از دستگاه پلاروگرافي و جذب  فراورده های خوراکي، مکمل، غذادارونمونه  کياندازه گيری ميزان املاح موجود در  -6

 اتمي کوره و شعله

 کروماتوگرافيبا استفاده از دستگاه  فراورده های خوراکي، مکمل، غذادارونمونه  کيهای در  هایويتاميناندازه گيری ميزان   -7

 سپکتروفتومتریامايع و 

 یادگیری-یاد دهیروش های 

 
سخنرانی تعاملی )پرسش و پاسخ، 

 کوئیز، بحث گروهی و ...(

 ایفای نقش   های کوچک بحث در گروه 
 

یادگیری اکتشافی  

 هدایت شده

          )PBL(یادگیری مبتنی بر حل مسئله   )TBL(یادگیری مبتنی بر تیم  
 

یادگیری مبتنی بر  

 سناریو

 کلاس وارونه 

استفاده از دانشجویان در تدریس  آموزش مجازی 

 )تدریس توسط همتایان(

سایر موارد )لطفاً نام  بازی 

:آزمایش ببرید(

 عملی بر روی نمونه
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 تقویم درس

 
 درس: کنترل فیزیکوشیمیایی فراورده های خوراکی، مکمل و غذا دارونام 

 مسئول درس: خانم دکتر حاجی محمودی

 عنوان مبحث جلسه
نام 

 استاد

تاریخ 

 ارائه

 فعالیت های یادگیری روش تدریس

 اسلاید

جزوه و 

فایل 

 متنی

محتوای 

ند چ

 رسانه ای

 تکلیف

اتاق 

بحث 

 )فروم(

 خودآزمون

1 

نمونه  کیدر  تام چربیاندازه گیری 

با استفاده از فرآورده غذا دارو 

 NIR دستگاه مادون قرمز نزدیک

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  

2 

 کیدر  اندازه گیری اسیدهای چرب

نمونه فرآورده غذا دارو با استفاده از 

 GC کروماتوگرافی دستگاه گاز

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  

3 

نمونه  کیاندازه گیری کلسترول در 

با استفاده از فرآورده غذا دارو 

 GCو   HPLCدستگاه

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  

4 

 فیبرهای ،تام فیبرهایاندازه گیری 

 کینامحلول موجود در و محلول 

با غذا دارو فرآورده خوراکی و نمونه 

  NIRاستفاده از

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  

5 

و  اندازه گیری میزان پروتئین

نمونه  کیدر  موجود اسیدهای آمینه

با غذا دارو فرآورده خوراکی و 

 GCو  HPLC استفاده از دستگاه

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  

6 

اندازه گیری میزان املاح موجود در 

فراورده های خوراکی، نمونه  کی

با استفاده از دستگاه  مکمل، غذادارو

 پلاروگرافی

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  

7 

اندازه گیری میزان املاح موجود در 

فراورده های خوراکی، نمونه  کی

با استفاده از دستگاه   مکمل، غذادارو

 جذب اتمی کوره و شعله

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  

8 

های  اندازه گیری میزان  ویتامین

نمونه  کیدر محلول در آب و چربی 

های خوراکی، مکمل، فراورده 

با استفاده از دستگاه  غذادارو

 (1)کروماتوگرافی مایع 

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  
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9 

 ویتامیناندازه گیری میزان  

نمونه  کیدر  اسیدهای آمینههای

فراورده های خوراکی، مکمل، 

با استفاده از دستگاه  غذادارو

 (2)کروماتوگرافی مایع 

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  

10 

رنگ های ویتامیناندازه گیری میزان  

فراورده های نمونه  کیدر  ها

با استفاده از  خوراکی، مکمل، غذادارو

و (1) سپکتروفتومتریادستگاه 
HPLC 

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  

11 

های در  ویتامیناندازه گیری میزان  

فراورده های خوراکی، نمونه  کی

تام فعالیت با استفاده مکمل، غذادارو

آنتی اکسیدانی و ترکیبات فنولی در 

یک نمونه فرآروده های خوراکی، 

از  مکمل و غذا دارو با استفاده

 (2) سپکتروفتومتریادستگاه 

دکتر 

حاجی 

 محمودی

 * * * * *  

12 

  کنترل کیفیت فراورده های مختلف

) ازمون حلالیت و دارو و مکمل ها

 فروپاشی قرص(

دکتر 

مریم 

 شکرچی

 

* * * * * 

 

13 

کنترل کیفیت فراورده های مختلف  

) آزمون های سختی، دارو و مکمل ها

 قرص ها( content فرسایش و 

دکتر 

مریم 

 شکرچی

* * * * * * 

 

 

 

 ارزشیابی دانشجوشیوه 

 

 کنترل فیزیکوشیمیایی فراورده های خوراکی، مکمل و غذا دارو عملی: درس نام

 محمودی حاجی دکتر خانم : درس مسئول

 های فعالیت

 یادگیری

گزارش کار )

و فعالیت 

 (های عملی

  کوئیز ترم میان ترم پایان پروژه

 سامانه

 آزمون

 شفاهی

 آنلاین

 سامانه حضوری

 آزمون

 شفاهی

 آنلاین

 سامانه حضوری

 نوید

 شفاهی

 آنلاین

 حضوری

40%  
  60%       

 سهم

 نمره
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 زمان           

 برگزاری

نوع  *   *   *    

 برگزاری
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